Kuracie prsia na nivovej omacke

Katarina Krajnikova

500 g kuracie prsia
trochu masla

1 pbr

125 syr Niva

125 g kyslej smotany
koreninova paprika

sol

¢iene korenie

Por pokrajame na kruzky a zapenime na masle. Priddme mletu papriku. Pokrajame na
kocky kuracie prsia a trochu podusime. Ak je maso makké priddme na kocky pokrajany
syr Niva a nechame syr roztopit. Potom pridame kysli smotanu, zamieSame a
dochutime Ciernym korenim. Sol spravidla nepouzivame lebo syr Niva je dostatocne

slany. Celé sa to mbze dochutit ke¢upom .Obvykle sa ako priloha poddva ryza.



