Cockové ragu
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3 IZice olivového oleje -~

2 cibule

3 mrkve

3 fapiky celeru

3 strouzky ¢esneku

500 g Cervené Cocky
2 x 400g plechovka rajcat
2 IZice rajcatového pyré
2 IZice suseného oregana a tymianu
3 bobkové listy
11 zeleninového vyvaru
500 g Spaget
sul

parmazan

Postup:

1. Olejrozpalte ve velké hluboké panvi, prisypte cibuli, mrkev a celer a opékejte 15-20
minut, aby vSe zméklo. Na posledni 3 minuty dejte do panve i ¢esnek.

2. Poté vmichejte ¢ocku, az se obali tukem, pridejte i rajcata z plechovky, pyré, oregano,
tymian, bobkové listy a vyvar.

3. PFivedte k varu, snizte plamen a nechte 40-50 minut probublévat. Co¢ka by méla
zméknout a smés zhoustnout. Podle chuti osolte.

4. Ragu podavejte se Spagetami uvarenymi podle instrukci na obale, posypané

parmazanem.



