Dusena mrkev a bramborovou kasi

Suroviny (4 porce): Postup:

Bramborova kase:

e 500 g brambor Oloupané brambory vafime v osolené vodé
e 40gmasla s kminem cca 30 min. Scedime, pfidame
e 100 ml mléka mléko a maslo a udélame kasi.

e sUlakmin

Dusend mrkev s hraskem

e 60 dkg mrkve Na masle lehce osmaZime nakrajenou

e lcibule cibuli, pfiddme nahrubo nastrouhanou
* 1 lZice polohrubé mouky mrkev, zalijeme lehce vodou a dusime cca
e 2 lZice masla 40 min. Osolime, opepfime, zahustime
e sUl, pept, koreni dle vlastni moukou a priddme hrasek.
preference

o 15 dkg sterilizovaného hrasku

8 vajec uvarenych natvrdo




