PIZZA LILKY
Ingredience

1 lilek

1/2 hrnku raj¢atového pyré

2 strouzky ¢esneku

syr mozzarella

prosciutto

1 vétsi rajce nebo cherry rajc¢atka
listky Cerstvé bazalky

sul

pepf

olivovy olej

Postup

Lilek podélné nakrajime na 1,5 cm silné platky.

Nasekdame cesnek a smichame jej s rajéatovym pyré.

Lilky potfeme rajéatovym pyré, a poté postupné klademe platky mozzarely, prosciutta
a rajcat.

Lilky vysklddame na plech vyloZzeny pecicim papirem a peéeme v troubé pfi 180°

10 — 15 minut.

Osolime, opeptime, posypeme Cerstvou bazalkou a pokapeme olivovym olejem.




