Ratatouille

Beata Lorencova

Ingredience:

e Cuketa e 2 strouzky cesneku

o Llilek e Plechovka loupanych rajcat

o Cervena paprika e Pepf, stl, tymian nebo bazalka
o Zluté paprika e Pecici papir

o Vétsi cibule (Salotka) e Olivovy olej
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Na dno plechu rovnomérné rozprostifeme plechovku s nadrobno nakrajenou cibuli, ¢esnekem,
osolime, opepfime a ddme jednu lZici olivového oleje.

Vrstvime jednotlivé platky zeleniny, nakonec osolime, opepfime, zakdpneme olivovym olejem,
pridame bylinky, pfikryjeme vystfihnutym pecicim papirem podle tvaru plechu ¢i keramické misy.
Peceme do zméknuti cukety.

Cca 45 min, 190 °C



