Boruvkovy fithess cheesecake

Korpus:

400 g dyné

150 g pohankové mouky
1ks vejce

2 1zicky medu

Maslo na vymazani formy

Naplfi:

300 g tvarohu

150 g zakysané smetany

300 ml mléka

10 platkd Zelatiny, mize byt i sackova
4 1Zicky medu

Prasek z mrazem suSenych borlvek na
obarveni

Borlvky, mata na ozdobu.

Postup:

Dyni si uvafime do mékka a nechame vychladnout. Vychladlou dyni rozmixujeme na pyré a
priddme k ni mouku, vejce a med. Zpracujeme tésto (lepivé konzistence), které dame do
maslem vymazané formy. Tésto rovnomérné rozprostieme po formé a rozetfeme ho i do
krajd, aby ndm v ném drzela ndpli. Samostatné tésto pe¢eme na 200 stupnid asi 30-40minut.
Upeceny korpus nechame vychladnout.

Napln si pfipravime smichanim tvarohu, zakysané smetany, mléka, medu a podle navodu
pripravené zelatiny. Obarvime rozmixovanymi bortdvkami nebo praskem z mrazem susenych
bortvek.

Dobrou chut!



