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Ingredience

Krusta Napln

e 1 hrnek celozrnné Zitné mouky e 1 stfedni cuketa
e 3/4 hrnku celozrnné pseni¢né mouky e 3rajcata

e 1/4 hrnku hladké mouky e 2cibule

e 60ml olivového oleje e porek

e 125ml vody e balzamiko

e Spetka soli e tymian

e |Zicka (suseného) rozmarynu o sul

o balkdnsky syr

Postup:

Vsechny ingredience na krustu zpracujeme v tésto. Zabalime do félie a dame odpocivat do lednice.
Zeleninu nakrdjime na kolecka. Cibuli osmahneme na olivovém oleji, osolime, zakdpneme
balzamikem. Tésto rozvalime, poklademe cibuli, cuketami, pdrkem a rajcaty. Osolime, jesté
zakdapneme balzamikem, posypeme cerstvym tymianem a rozdrobenym balkdnskym syrem. Dame
péct do rozehiaté trouby asi na 40 minut.



