Mrkvovy kolac

Ingrediencie cesto:
e 400 g mrkvy
e 100 mlvody
e 3 vajicka
e 150 g trstinového cukru
e 300 g celozrnnej muky
e 12 gkypriaceho prasku
e 2 ¢L Skorice
e 150 g masla

Ingrediencie plnka:
e 1 ks vanilkovy puding
e 250 ml mlieka
e 2 PLtrstinového cukru
e 100 gmasla
e 1 ks vanilkovy cukor
e 250 g hrudkovitého tvarohu

Na posypku:
e domadca granola

Postup:

=

Ocistent mrkvu najemno nastrihame.

Vajicka a cukor vyslahame, priddme muku a kypriaci prasok.
Vmiesame mrkvu a rozpustené maslo.

Pecieme na 200°C 25 mindut.

Uvarime si puding a nechame vychladnut.

Priddme maslo a vyslahame.

Cesto rozkrojime napoly, natrieme plnkou a poloZzime na seba.
Vrchnu pdlku posypeme granolou.
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MobZeme hned podavat.

Dobru chut!



