REPOVY DORT

Ingredience:
e 300g cokolady na vareni
e 300g upecené Cervené repy
e 4vejce
e 150g tftinového cukru
e 150g mletych mandli
e jedlou sodu (1 Izi¢ka)
e |Zici kakaa
e hladkou mouku dle potreby (cca 6lzZic)
e trochu masla

Pfiprava: Repu nebo Fepy si dopfedu upeceme valobalu vtroubé. Po vychladnuti ji
oloupeme a nastrouhame na jemném struhadle. Pak si rozpustime ¢okolddu a nechdme ji na
teplém misté. Oddélime bilky od Zloudk{. Zloutky smichdme s nastrouhanou Fepekou a
z bilkQh vySlehame tuhy snih. K fepové smési pfidame mandle, jedlou sodu, rozpusténou
cokoladu (trochu si nechdme na politi upec¢eného kolace) a cukr. Ve dobfe promichdame,
pfiddme mouku dle potfeby a opatrné pridame bilkovy snih. Smés vlijeme do dortové formy
o0 $20cm vymazané maslem a vysypané moukou. Kold¢ peceme v predehiaté troubé na
180°C cca 50 minut. Po vychladnuti polijeme zbylou ¢okolddou. Vychladly Dort mlzeme
podavat s bilym jogurtem nebo Slehackou.




