Sezamové susenky

Ingredience:

80 g masla

120 g sezamovych seminek
50 g trtinového cukru

80 g Spaldové mouky

1 Zloutek

1 pInd Zicka prasku do peciva
mouka na podsypani

Postup:

V mise smichdme vSechny ingredience a vypracujeme tésto. To zabalime do potravinarské folie
a nechdme minimalné 30 minut v lednici. Odpocaté tésto poté rucné propracujeme na
podsypané plose, vyvdlime a vykrajujeme libovolné tvary. Peceme v predehfaté troubé na
170°C asi 10 minut.



