Zemlovka

Ingredience
e 400 ml mléka
e 200 gtvarohu

e 2vejce

e Vanilka

e Skofice

e 2medu

e 1-2jablka

e (2 lzice rozinek)

e 3-4rohliky
Postup

e Troubu predehiejeme na 180°C. Mdslem vymazeme zapékaci misu stfedni velikosti.
Jablka ocistime od slupky a jadfincl, nakrajime na tenké platky a rozprostfeme na
dno zapékaci nadoby, miZzeme posypat rozinkami.

e Na jablka rovnomérné pokladame kousky nakrajenych rohlik(, tak aby vytvorily
souvislou vrstvu.

e V mise dobfe promichdme mléko, tvaroh, vejce, vanilku, skofici, med. Smés poté
nalijeme do zapékaci nddoby na vSechny ostatni ingredience a ddme péct na 20-30
minut do zlatova.

e Podavame teplé a lehce pocukrované.




