Kureci rizoto s Zampiony

Ingredience
250 g kurecich prsou

1 ks cibule

1 ks porek

4 |zice rostlinného oleje
200 g ZampionU

100 g hrasku

400 g dusené ryze

sul

pepf mlety

Postup

Ze vseho nejdiive dame varit ryzi. Mezitim si cibuli nakrajime na jemno, porek na kolecka,
Cerstvé Zampiony na platky a kureci maso na nudli¢ky. Jemné nakrajenou cibuli osmahneme
do zesklovaténi a priddme kufeci maso. Houby nakrdjime a priddme k masu, osolime,
opepfime, pridame hrasek, podlijeme a podusime. Pfiddme uvafenou ryzi, promichame a

prohfejeme. Rizoto se zeleninou, Zzampiony a kufecim masem ihned podavame. PFi podavani
mulzeme rizoto prizdobit zeleninou a posypat nastrouhanym syrem.



