Tortilla s kurecim masem

Chrobockova Ivana

Ingredience:

e Kureci prsa e Cervena a Zluta paprika
e Sul e okurka

e Pepf e kukufrice

e kofeni podle chuti o 2 zakysané smetany

o olgj e tortilly

Postup:

Kufeci prsa ocistime, oplachneme a nakrajime na malé kostky. Osolime, opepfime a podle chuti
pfidame koreni napft. kari kofeni nebo kofeni na pecené kure. Kostky vloZime na rozpalenou panev
s olejem a ze vSech stran orestujeme. Mezitim si pfipravime zeleninu (Cervenou a Zlutou papriku,
okurku a kukufici), kterou nakrajime také na kosticky. Kousky masa vyndame z panve do misky a na
stejné panvi budeme pfipravovat zeleninu. Zeleninu na panvi také orestujeme a po chvili pridame
opét maso a zakysanou smetanu. VSe dohromady michdme, az bude maso pfipravené k servirovani.

Na suché pdanvi bez oleje poté pouze prihfejeme tortilly. Na kaZdou tortillu nalozime smés masa,

zeleniny a smetany a pevné zabalime. Podavame.




