Fazolky na slaniné

David Machal

Ingredience:

7 dkg

Anglicka slanina
2 ks

cibule

75 dkg

zelené fazolky

Postup:

Podle chuti: sul, mlety pept

Cerstvé fazolky oplachneme ve vodé&, odstfihneme stopky a pokrajime je na mensi kousky. V $ir§im

kastrole privedeme vodu k varu, osolime, vhodime fazolky a dusime domékka.

Mezitim slaninu nakrajime na nudlicky, na panvi ji rozSkvarime, pridame jednu nakrajenou cibuli a na

tuku z rozskvarené slaniny ji osmahneme. Varené fazolky nechame okapat, pfiddme na panev a

promichame s cibuli a slaninou. VSe mirné podlijeme vyvarem z fazolek, osolime a opepfime a jesté

chvili podusime. Pak ozdobime druhou cibuli nakrajenou na tenka kolecka. MiZeme ji na tuku osmazit

do kfupava.



http://recepty.vareni.cz/vyhledavani/pokrocile/?ingredience=sul
http://recepty.vareni.cz/vyhledavani/pokrocile/?ingredience=mlety+pepr
http://recepty.vareni.cz/vyhledavani/pokrocile/?ingredience=slanina
http://recepty.vareni.cz/vyhledavani/pokrocile/?ingredience=cibule

