Argentinska polévka

3 - 4 porce, doba pfipravy: 15 minut

Ingredience: 1 ¢ajova lZicka Fepkového oleje
1 mensi cibule
4 strouzky cesneku
1 plechovka bilych fazoli
1 plechovka krajenych rajc¢at + voda na doplnéni
Cerstvé nebo susené bylinky (oregano, bazalka, tymién)
sal, pepfr
15 dkg vysokoprocentni kvalitni Sunky
Mozzarella
Postup:

V hrnci rozehtfejeme olej, zpénime cibuli nakrajenou na kosticky a pfiddme nadrobno
pokrajeny ¢esnek. Mezitim si scedime a proplachneme fazole a pfiddme do hrnce, po chuvili
pridame rajc¢ata z plechovky, osolime, opeptime. Plechovku od raj¢at naplnime vodou a tu
pfilijeme do polévky. Nechdme projit varem, pfiddme na nudlicky pokrdjenou Sunku, jesté
chvili vatime, odstavime a dochutime bylinkami, popft. jeSté ptisolime. Servirujeme

s kostickami mozarelly a ¢erstvou bazalkou, mizeme doplnit celozrnnym pecivem.




