Kuracia vietnamska polievka Pho Ga

Vyvar :

3 kuracie chrbty

Kuracie prsia
Celd cervena cibula

Cca 3 cm zazvoru

Mensi fenykel

Rybacia omacka — podla chuti

Dva kusky Skorice

Zopar kuskov badianu, klin¢ekov, kardamonu, koriandru

Cely vyvar varim cca 2 hodiny nech sa do neho uvolnia vsetky chute. Potom vyberiem maso a zvysSok
precedim.

K vyvaru priddvam nakrajané vybrané kuracie prsia, ryzové rezance, klicky mungo (vypestované na vate),
platky cerstvej mrkvy, blansirované zelené struky, cerstvy koriander, par kvapiek limetky, chili
a sojovu/rybaciu omacku podla chuti




