Polévka z ¢ervené cocky s rajcaty

e 3 mensi cibule (nakrdjené nahrubo)
e 250 g mrkve (nakrajené na kostky)
e 1 plechovka rajcat
e 250 g cervené ¢ocky
e 2-3 bobkové listy
e % polévkové lZice provensalského kofeni
e 2| zeleninového vyvaru
e 1-2 strouzky ¢esneku
e |Zicka oleje
e sul, pepr
Na trose oleje opeceme cibuli, po chvili pfiddme ¢esnek a provensalské koteni.

Pridame mrkev, raj¢ata a ¢ocku, zalijeme horkym vyvarem. Pfihodime bobkovy list. Vafime
priblizné 15 az 20 minut, nez ¢ocka zmékne. Dochutime soli, pepfem. MizZzeme ozdobit

cerstvymi bylinkami jako petrzelka, libecek, pazitka.




