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Ingredience: Pfiloha
Losos (800g) o Mrkev
N e Maslo
e pomerancova Stava
. v o Kukufi
e citronova stava ukurice
e SUl

e olivovy olej (1/2dl)
e 3petka soli a mletého pepfre e Cervena fepa (1ks)
* pept
e olivovy olej

e mozzarella (150g)
Postup:

Smichame olivovy olej, stl, pepf, pomeranéovou a citronovou $tavu. Do této pfipravené marinady
namocime ociSténého lososa. Marinovaného lososa vloZime do alobalu a nasledné jej umistime do

rozehtaté trouby na 220 °C, ponechame 8-10 minut.

Nakrajenou mrkev a kukufici osmahneme na masle, trochu podlijeme vodou, osolime a nechdme

podusit.

Repu omyjeme pod tekouci vodou, osusime. Nasledné ji nakrajime na 1 cm silné platky a vyskladame
ji na pekac¢ vymazany olivovym olejem. Osolime, pokapeme olivovym olejem a peceme ve vyhraté

troubé na 180 °C zhruba 1 hodinu. Ke konci pfidame nakrajené tenké platky mozarelly.




