Téstoviny s tunakem a rajéatovou omackou
Ondrej Sovjak

Ingredience: 2 bohaté porce

e Téstoviny 500g
o Tundkv oleji 150-200g
e Cibule 2 kusy
o Cesnek 2 strouzky
e Rajcata 5 kust

e Platek masla
o Olej
o SUl, pept, koreni

o Syrk posypani

Postup:

Cibuli nakrdjejte na kosticky a dohnéda
orestujte. S olejem Setfete, pro nejlepsi

vysledek pouZijte nepfilnavou panev a malé

mnozstvi oleje (vice jej dopinite spolecné s
turidkem). Rajcata nakrdjejte na kousky Ci tenké platky a pridejte na panev; restujte, dokud nevytvori
omacku. Pro zjemnéni pridejte kousek masla, dochutte vymackanym ¢esnekem, korenim, soli ¢ pepfem podle
osobnich preferenci. Jakmile ma obsah panve konzistenci omacky, pridejte turidaka. Pokud chcete docilit

leh¢iho pocitu pfi konzumaci, slijte z néj nejprve ole;.

Ve vedlejSim hrnci uvarte téstoviny dle ndvodu na obalu, nezapomerite lehce osolit. Servirujte,

mUZete dozdobit sypanym syrem ¢i éerstvou bazalkou.
Dobrou chut!

Volné upraveno dle http.//www.recepty.cz/recept/smetanova-pasta-testoviny-s-rajcaty-asunkou-

150093
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